Speiseplan

> Parkresidenz an der AlleestraRe
> Residenz im Saaletal

12.-
Menu 1 Menu 2
18.06.2023 - '
Vorsuppe* *
Montag Cordon Bleu @,2,3m61), mit Vorsuppe ,
N : Senf-Eiers,0,61,mesn), Mit
Rahmsol3e v Leipziger Allerlei u. ;
M 1: 610 keal Kartoffeln und grtner Salatsi,w
Kartoffeln Mandarinenkompott
M 2: 583 keal Mandarinenkompott P
Dienstag Erbseneintopf SuRer Auflauf mit
mit Wirstchenesecimsy Kirschen und Vanillesol3e me1k)
M 1: 696 kcal Pfirsichquarkspeise(iom) Pfirsichquarkspeise(io,m)
M 2: 670 kcal
Mittwoch Briihe mit Einlagem.c1.e.s) Brihe mit Einlagem.ce.s)
Hackbraten c1.e.sn mit Sol3e Maultaschena 2,z msnmit
M 1: 693 keal Kartoffeln u. Bohnensalat TomatensoRemw)
M 2: 547 kcal Schokocremeq, Schokocreme,
Donnerstag Vorsuppe* ) Vorsuppe* .
Spargel mit Schnitzel Gi1mEes) Hahnchen ,Hawaii, Reis
M 1: 694 kcal und Hollandaisew.e,), Kartoffeln und milde Currysof3eeam.sy
M 2: 542 kcal Gotterspeise mit Van.-sofReuom | GOtterspeise mit Van.-sol3eq,om
Freitag : ; Vorsuppe* Vorsuppe*
M 1: 676 keal und Kartoffelpiiree m) u. Salat Salzkartoffeln und Rote Bete (o)
M 2: 553 kcal Panna Cottaw) Panna Cottam
Samstag Bunter Gemuseeintopf sy mit Tomateneintopf mit Reis
Kartoffeln und Kasseler und Mettballchen @36,61.ms)
M'1: 506 keal Fruchtjoghurt ) Fruchtjoghurt
M 2: 504 kcal
Sonntag Brithe mit Einlage.i.us) Brithe mit Einlageesims)
Rinderbraten in Sol3e(1,ms) :
: , Putenbraten in RahmsolRRem)
Kaisergemuse w U. und Romanescom) u. Kartoffeln
M 1: 567 keal Kartoffelrosti S ronenoremme
M 2: 521 keal Zitronencreme 10w S

* Vorsuppe: gebundene Cremesuppe simere) oder Fruchtkaltschale (.10

05153 / 964 323

Guten Appetit!

Legende bitte wenden!
SoWo 6

Anderungen vorbehalten!

Abkurzungen: kcal = KiloKalorien pro Portion



Legenden:

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:

(1) mit Farbstoff (E1..) (5) mit Saurungs- und Hartemittel (E 5.. ) I
. . . " 10) mit Sustoff ( E 951,E 952,E 954, E 950, E 957, E 959
@ m!t Kor)sewlefungs’lstoff ( E 2..) . (6) mit Geschmacksverstarker (E 6 ..) Ellg bei Aspartarr$ E 951: enthalt eine Phenylalaninquelle )
(3) mit Antioxidationsmittel, Saurungsmittel ( E 3..) (7) geschwefelt (12) mit Zuckeraustauschstoffen (E420,E421, E953, E965-067)
(4) mit Emulgatoren, Verdickungs- und Geliermittelmittel ( E (8) gewachst ( E 901, 904, 914, 914) (13) geschwarzt (E 579, E 585) ' ’ '
4.) (9) _mit Phosphat ( E 338 — 341, E 450 - 452) 9 '

Kennzeichnungspflichtige Allergene:

Glutenhaltiges Getreide F FISCPI

X - i Er  Erdnusse
G 1: Weizen G 2: Roggen -

. K So Soja
G 3: Gerste G 4: Hafer ; . -
Krebstiere M Milch (einschlieBlich
Eier Lactose)

S  Schalenfriichte
S 1: Mandeln S 2: Haselnuss
S 3: Walnuss S 4: Kaschuniisse
S 5: Pecanuss S 6: Paranuss
S 7: Pistazien S 8: Macadaminanuss

Sl Sellerie Sch  Schwefeldioxid und Sulfit
Sn Senf L Lupine
Se Sesamsamen W Weichtiere




