Speiseplan U —
vom 06.10.-12.10.2025 —
Meni 1 Meni 2 Pazzlsetrte Kaffee Abendbeilage
Klare Vorsuppe mit Gemiiseeinlage klare Vorsuppe mit Gemiseeinlage ¢c1s) . )
Monta Gemiisenudelauflauf ©cLSh) Huhnchenbrust in Knoblauch-ParmesansoRe, Meni 2 Kuchen Fisch in
M,6Si . .
J (1650 Krauterreis und Salat (.s.si) (210,615 MEnSoSe, TomatensolRe
Obst ch) (F.6)
Obst
gebundene Vorsuppe 6 ci1ms) gebundene Vorsuppe mit Gemuseeinlage geis)
: : " Kuchen Suisser Quark
Dienstag Nudeln mit Thunfischsauce  c1,si6) Kartoffelgulasch me Menil 2 | (1210G1LEMErSo.Se, o
Vanillepudding mit Himbeersirup @.1om Vanillepudding mit Himbeersirup (.10m) Sch) '
Linsensuppe @c1s) mit Wiener Wirstchen 2zso.sn |Kaselauchsuppe mit Mett 6, mec1) Menii 1 Kuchen Eiersalat
Mittwoch |Kinderschokolade @m.so) Kinderschokolade @m.so) (-210G1 N FrS0.Se (EMSn)
SEUUTTUTTE VUTSUPPT (6,G1,M,S)
Gebundene Vorsuppees.cisim Konigsberger Klopse, Butterreis und Rote Uberraschung
Donnerstag |Zucchinipfanne mit Reis und Fetakasesime) Beetegemise (SI,6) Mend 1 | @210c1EMERSose, | Nuggets (e
Obst Obst Schy
Klare Vorsuppeecisi, em) Klare Vorsuppegeus em Kuchen _
; : ; ; ; o Selleriesalat
Freitag Rotbarschfilet euesMit Kartoffelsalat s, o Pfannkuchene,cm mit Vanillesaucea.iom) Menl 1 | (12.10,61,EM,ErSoSe, 239
Vanillemousse om Vanillemousseom Sch) 3,
Kartoffelsuppe mit Mettballchen  .sim Gemisesuppesi sk . Kuchen Cocktail-
Samstag . . MenU 1 | @121061EM,ErSo,se,
Pudding,zom) Puddingw,om) Sch) tomaten
ndene Vor
Tafelopits mit Moarreniahemuce gebundene Vorsuppec, s
Sonntag P ' Pennenudeln mit Broccoli in Sauce(iME10) Menil 2 | TorteEemis [Maiskdlbchen )

Bouillionkaroffeln ()
Rote Grlitze (3,s0,schm)

Rote Gritze( sy senmy

Anderungen vorbehalten!

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an Herrn Schéndube.
Auf Wunsch fleischlose und religiés bedingte Sonderspeisen sowie individuell besondere Diaten.

() Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe und Allergenen siehe extra Legende







